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CHATEAU CANTENAC “CLIMAT”

CLIMAT 2010

JAMES SUCKLING.COM

Lots of pretty blueberry and blackberry fruit here with round and velvety tannins and a
fresh acidity. Juicy. JS. 92-93/100

CLIMAT 2009
JANCIS ROBINSON

Very dark. Savoury, mineral, very energetic nose. Then sweet and seductive on the palate
without any excess of ripeness or alcohol. Nicely refreshing and neat. Introvert. Needs
quite a time but nicely judged. Drink 2015-2022. 16,50/20

WINESPECTATOR
A balanced and pretty red, with silky tannins and blueberry character. Medium- to full-

bodied, with a clean finish. I like the normal Cantenac better. -JS 89-92/100

BETTANE & DESSEAUVE

89 /100

JEAN-MARC QUARIN

Frans Roskam, qui vinifie aussi le chateau La Lauzette en Haut Médoc, porte un regard
différent sur son travail a Saint-Emilion, avec un réel souci de la bonne date des
vendanges et de 1'élégance tannique. C'est un vin difficile a cracher, au nez encore discret,
a la bouche moelleuse, au golit tres fruité. Tres savoureux, aromatique, le vin présente de
|'étoffe en finale et une tannicité bien couverte par le fruit. Bonne longueur. 15,25/20

CLIMAT 2008

WINESPECTATOR

A soft and velvety red with chocolate and berry character and hints of vanilla. Full and
easy. Needs time to come together. Best after 2013. -]JS 90/100
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CLIMAT 2007
GUIDE GILBERT & GAILLARD 2011
Robe soutenue, reflets rouges vifs. Nez plutot fermé mariant fruits noirs et notes boisées.

En bouche un vin structuré, assez puissant, encore quelque peu sous l'emprise de son
élevage. Un millésime encore jeune au bon potentiel. 88/100

CLIMAT 2006
WINESPECTATOR

Black cherry and berry aromas follow through to a medium-to-full-bodied palate, with
fine tannins and a clean finish. Builds on the palate. 200 cases made. -]JS 88/100

BORDEAUX AUJOURD’HUI - MAGAZINE

Cette cuvée est issue d'une sélection de grappes sur I'ensemble du vignoble. Le vin est
encore fermé, mais le potentiel est au rendez vous avec beaucoup de matiere, de pureté et
un bel équilibre. 15,50 /20

JEAN-MARC QUARIN

Belle couleur sombre. Nez fruité et fumé. Bouche savoureuse, au corps velouté, aux tanins
bien équilibrés et enveloppés. Finale seéveuse, de bonne longueur. Tres agréable. 15,25/20

DECANTER WORLD WINE AWARD 2009

Médaille de Bronze au Decanter World Wine Awards 2009

GUIDE DUSSERT GERBER

Climat 2006, aux tanins tres équilibrés, a la fois puissants et savoureux, qui allie une belle
charpente a une jolie rondeur en bouche, un vin de couleur rubis, aux senteurs de prune et
de fraise des bois, avec une touché finement poivrée, corsé, ferme et persistant.

CLIMAT 2005
WINESPECTATOR

Complex aromas of tar, coffee and blackberry, with a hint of dried mushroom, lead to a
very chewy, full-bodied palate. This is big and extracted, but there's loads of fruit
underneath. A mouthfilling wine. Best after 2013. 200 cases made. 93/100

Primeurs : Gushing with fruit! Wonderful crushed raspberry and blackberry character.
Full and round with very ripe fruit and tannins. Love it. —].S. 92-94/100
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JEAN-MARC QUARIN

Couleur pourpre, intense, belle. Trés beau nez, trés fruité. Bouche pleine de fruits. Beau
corps savoureux. Finale longue, a la tannicité mire et raffinée. 15,75/20

CLIMAT 2004
JEAN-MARC QUARIN

Ce vin existe depuis le millésime 2002. Il représente une production de 200 caisses par an.
M. Roskam 1'élabore en effectuant une sélection de raisins sur différentes parcelles de
Cantenac. L'originalité provient d'une fermentation en barriques de 400 litres. Cette
approche lui donne a I'évidence un certain gras.

Composition : 65% merlot, 20% cabernet franc et 15% de vieux cabernets sauvignons. La
couleur est pourpre et le nez tres fruité, miir, moyennement intense. En bouche, le vin est
pulpeux et serré a la fois. Il jouit d'une belle trame et d'un got frais, fruité, mir et floral.
La tannicité est présente en finale, mais le grain est assez fin. C'est tres bon. 15,50/20

WINESPECTATOR

A delicate wine, with raspberry and light mineral aromas and flavors. Medium-bodied,
with fine tannins and a clean, caressing finish. Give it some time, but already almost
drinkable. Best after 2008. 200 cases made. -JS 87/100

CLIMAT 2003

GUIDE DUSSERT GERBER

Le Climat 2003 est d'une belle robe profonde et soyeuse, aux notes de cassis, de pruneau
et d’épices, racé et coloré, aux tanins riches et savoureux, tout en bouche, un vin ferme et
charpenté, de belle garde.

WINESPECTATOR

Floral aromas with hints of currant and berry follow through to a medium-bodied palate,
with fine tannins and a delicate finish. Best after 2008. 200 cases made. -JS 87/100

CLIMAT 2002

WINESPECTATOR

Primeurs : A solid red, with a good core of ripe berry and plum character. Medium-bodied,
with silky tannins and a long, stylish finish. A new wine from Chéateau Cantenac.
Impressive. -- J.S. 89-91/100

VINVINO LIFE / UNFILTERED

Chateau Cantenac 2002 Saint-Emilion Grand Cru 89-91 /100
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CHATEAU CANTENAC - 2010

JAMES SUCKLING.COM - Millésime 2010

A dense, tight and refined young red with silky tannins and a solid core of fruit. Complex
and fascinating. All in style and finesse. ]S. 91-92/100

CHATEAU CANTENAC - 2009

WINE SPECTATOR

Blueberry and mineral on the nose, with hints of fresh flowers. Full and layered, with
superpolished tannins and a long finish. Solid as a rock. —].S. 92-95 /100

BETTANE & DESSEAUVE
92 /100

JANCIS ROBINSON

Mid crimson. Rich, toasty nose. Easy, open, sweet, very dramatic. Rather drying finish.
Attractive, easy drinking for the medium term. 15,50 /20

JEAN MARC QUARIN

Couleur sombre, belle et de bonne intensité. Nez fruité, frais et nuancé. Bouche délicieuse,
accompagnée d'un corps moelleux, aromatique et une finale a la tannicité agréable et
fondue. Longueur normale. 14,75-15 /20

JACQUES DUPONT - LE POINT

Plaisant, confiture, myrtille, épices, tanins veloutés, réglisse, tendre, long, savoureux,
pointe d'amertume, harmonieux. 14,5 /20

TELEGRAPH.CO.UK - http://wine.telegraph.co.uk/article.aspx?id=AV0079709F

Date: 12/05/2010 Chateau Cantenac 2009
Grand Cru St Emilion 12 bottles - £140.00 (£11.67 a bottle)

"We have followed this little-known Grand Cru for almost a decade because it's quality is
consistently excellent, and it's price consistently sensible. It is lush, full, juicy and
modern Bordeaux, with bags of fruit and classic structure. It's crisp, floral, Merlot nose
and the supple, concentrated black fruit and fresh acidity on the palate have impressed
our team on all three occasions that we have tasted it".
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CHATEAU CANTENAC - 2008

JANCIS ROBINSON

Dark purple. Low key rather austere nose. Very pure aromas and round, fresh flavours.
Super clean and bracing. Very dry finish. Not opulent but fresh. 16/20

RENE GABRIEL - WEIN WISSER

15 /20

VINUM

14 /20

JEAN MARC QUARIN

15 /20
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CHATEAU CANTENAC - 2007

RENE GABRIEL - WEIN WISSER

Aufhellendes Rubin-Granat, wenig Tiefe zeigend. Feinwiirziges Bouquet, Johannisbeeren
mit blumigem Touch. Im Gaumen schlank, dabei Muskeln zeigend, noch etwas aufrauend,
angenehmes Finale. 16/20

JANCIS ROBINSON

Mid crimson. Sweet and round with real energy and completeness on the palate. Lots of
life. Easy without being vapid. Neat and well balanced. 16 /20

JEAN MARC QUARIN

Couleur pourpre, d'intensité moyenne. Nez moyennement aromatique et fruité. Bouche
tendre et juteuse a I'attaque. Le vin se développe velouté et agréable. Il est riche en fruits, il

fond en bouche sur des tannins fruités et méme crémeux. La longueur reste moyenne.
14,75 /20

GUIDE GILBERT & GAILLARD 2011

Robe grenat soutenu. Nez expressif, frais, fruits noirs, épices, légérement torréfié. Bouche
suave, généreuse, riche, fin de bouche marquée par les épices, tanins soyeux bien
enveloppés. Beau vin, fort harmonieux, bientdt a son apogée. 89 /100

WINE SPECTATOR

Primeurs / Barril Tasting : Clean and fruity, with some mineral and fresh herb character.
Light body, silky finish. 84-87 /100

GUIDE VINS & SANTE 2010

Imposante robe rubis pourpre. Le bouquet est chaleureux, sur des fruits noirs a 1'alcool,
du musc, du sous-bois. En bouche son intimidante matiéere bien charpentée repose sur des
tanins d'un grande noblesse, qui épaulent trés longuement des saveurs de liqueur de
griotte, de truffe hachée, d'herbe rotie, de cacao, de boisé torréfié et d'épices chaudes. Un
vin de longue garde, robuste, a déguster sur un roti de biche sauce chasseur.

BETTANE & DESSEAUVE

87 /100
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CHATEAU CANTENAC - 2006

RENE GABRIEL - WEIN WISSER

Mittleres Rubin-Granat. Kiihles Bouquet, Rhabarber, Sauerampfer, Rosenpfeffer. Im
Gaumen dropsige Fruchtsiisse, eher schlank, etwas vordergriindig, feine Muskeln, leicht
pelziges Extrakt. Trinken: 2012 - 2023- 16 /20

JANCIS ROBINSON

Chateau Cantenac 2006 Saint-Emilion Grand Cru 15,50 /20

JEAN MARC QUARIN

Belle couleur. Nez fruité, aromatique et un peu discret. Bouche pleine de douceur, mais de
corpulence moyenne. Tanins doux. 14,75 /20

WINE SPECTATOR

Blackberry aromas, with hints of earth and spices, follow through to a medium body, with
a slightly diluted center palate. But this is clean and attractive. Best from 2010 through
2013. 3,330 cases made. -JS 85 /100

Primeur : light and hollow, with a hint of lavender and berry and slightly metallic tannins.
80-84 /100

GRAND JURY EUROPEEN

Chateau Cantenac 2006 Saint-Emilion Grand Cru HE(F)

DECANTER WORLD WINE AWARD 2009

Médaille de Bronze au Decanter World Wine Awards 2009

BORDEAUX AUJOURD’HUI - MAGAZINE

Chateau Cantenac 2006 Saint-Emilion Grand Cru
Nez charmeur par des aromes fruités et boisés. Le vin est charmeur, suave, bien équilibré
entre fruit et matiére. A apprécier des aujourd'hui. 15,00 /20

EVERYDAY BORDEAUX 2009

UNITED KINGDOM - Chateau Cantenac 2006 Saint-Emilion Grand Cru
HONG-KONG - Chateau Cantenac 2006 Saint-Emilion Grand Cru
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CHATEAU CANTENAC “SELECTION MADAME”
SELECTION MADAME 2008

CONCOURS D’AQUITAINE, BORDEAUX, FRANCE - Millésime 2008

Médaille d'argent au Concours d’Aquitaine 2010

SELECTION MADAME 2007

CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN - BOURG SUR GIRONDE

Médaille de Bronze au Challenge International du Vin 2010

CONCOURS DES FEMINALISE, BEAUNE

Médaille d'argent au Concours des Féminalises 2010

GUIDE GILBERT & GAILLARD 2011

Belle robe soutenue. Nez de fruits rouges et noirs agrémentés d'un boisé 1égerement grillé. En
bouche un vin souple, harmonieux, ou le fruit s'exprime. La finale est ponctuée de 1égeres touches
épicées friandes. Un millésime plutdt réussi. 87 /100

SELECTION MADAME 2006

GUIDE GILBERT & GAILLARD

Sélection Madame du Chéateau Cantenac 2006

Robe d’un rouge soutenu, jeune. Nez plaisant, floral et fruité (violette, cassis). Bouche corpulente
aux tannins fondus développant des traditionnels ardmes de cassis mirs et de réglisse. Joli vin tres
typé. 88 /100

CONCOURS MONDIAL DES VINS DE BRUXELLES

Médaille d'argent au Concours Mondial des Vins de Bruxelles 2008

GUIDE DUSSERT GERBER
La Sélection Madame 2006 est savoureuse, ou dominent les épices et I'humus, de bouche

ample, bien charpenté.
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CHATEAU MOULIN DE GRENET
MOULIN DE GRENET 2009

WINESPECTATOR

Aromatic, with plenty of berry and floral character. Medium-bodied, with medium chewy
tannins and a fresh, clean finish. Slightly hollow. —].S. 86-89/100

MOULIN DE GRENET 2007

GUIDE GILBERT & GAILLARD 2010

Rouge violacé, jolie. Nez de fruits rouges et noirs miirs sur fond boisé végétal. Bouche
machue, aux tannins présents. Finale fruitée et expressive. Un Lussac traditionnel, ample
et généreux, qui peut encore se fondre. 85/100

CONCOURS DES FEMINALISE, BEAUNE

Médaille de Bronze au Concours des Féminalises 2010

GUIDE DUSSERT-GERBER

Sélectionné par le Guide Dussert Gerber.

MOULIN DE GRENET 2006

GUIDE GILBERT & GAILLARD 2009

Robe grenat. Nez engageant, sur le fruit. En bouche on apprécie sa souplesse, ses aromes
de fruits rouges, sa puissance contenue. Ce vin est a croquer dans son jeune age sur une
viande blanche. 84/100

GUIDE DUSSERT-GERBER

Nez intense, marqué par des notes de petits fruits rouges a noyau, tout en arémes, tres
bien élevé, un vin distingué et puissant a la fois, de garde. Pas la moindre hésitation.

MOULIN DE GRENET 2005

GUIDE DUSSERT GERBER

Goiitez aussi le Lussac-Saint-Emilion Chateau Moulin de Grenet, au bouquet ample, riche,
aux aromes de réglisse et de mire - Corsé, au nez de groseille et de cuir, de belle robe
brillante, avec des notes de framboise et de violette, aux tannins fermes et mirs a la fois.
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CHATEAU CANTENAC

Passion et Tradition Familiale

En Haut (gauche a droite)t : Adrienne Jennifer Roskam & Johan Roskam, Elizabeth Roskam & Frans Roskam
En bas (gauche a droite) : Frédéric Roskam & Lisa Roskam, et Nicole Roskam-Brunot

CHATEAU CANTENAC
SAINT-EMILION GRAND CRU - AOC

CH. CANTENAC « CLIMAT »
SAINT-EMILION GRAND CRU - AOC

CH. CANTENAC « SELECTION MADAME »
SAINT-EMILION GRAND CRU - AOC

CHATEAU MOULIN DE GRENET
LUSSAC SAINT-EMILION - AOC

Les autres vins de la Famille :

CHATEAU LA LAUZETTE DECLERCQ
HAUT-MEDOC CRU BOURGEOIS - AOC

CH. LA LAUZETTE DECLERCQ « CLIMAT »
HAUT-MEDOC - AOC

CHATEAU HAUT-PLANTEY
HAUT-MEDOC - AOC

Pour plus d’information, veuillez nous contacter :
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